
PLATS

ENTRÉES 

DESSERTS
Mousse au chocolat

ou

Tartelette amandes et figues

Joue de boeuf confite au vin rouge de Gaillac,
pommes de terre grenaille et carottes rôties au

four à braise

ou

Poisson du moment, pâtes mafaldine, fondue de
poireaux et fumet de poisson

Croque-monsieur (jambon et fromage frais aux
poivres) mesclun

Ou

Velouté de chou-fleur, petits lardons grillés et
croûtons

MENU 
Uniquement le midi 

S E M A I N E  D U  0 6 . 1 0  A U  1 0 . 1 0

F O R M U L E  C O M P L È T E :  2 0 €
* W E E K - E N D S  E T  J O U R S  F É R I É S :  2 1 €


	MENU
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	*WEEK-ENDS ET JOURS FÉRIÉS: 21€
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